IHRE FEIER BEI UNS

Stellen Sie sich Ihr individuelles Wahlmenii zusammen.

Wir raten Ihnen bei der Speisenauswahl zu 3 Vor-, 3 Haupt- und 2 Nachspeisen.
Sie haben einen Speisewunsch, den sie hier nicht finden? Sollte kein Problem sein.
Fragen Sie bei einem personlichen Gespriich einfach nach.

3 Gang pro Person EUR 35 - 55 // 4 Gang pro Person EUR 45 - 65

VORSPEISEN

Bouillon vom osterreichischen Bio-Rind
Griefsnockerl /| Wurzelgemtise / Schnittlauch

oder

Siidtiroler Rollgerstensuppe

Rauchschopf von der Raxer Sau / Evddpfel vom Hammerschmidt /| Wurzelgemiise / Liebstockl
oder
Beef Tatar - handgeschnitten vom osterreichischen Bio-Rind
Eingelegte rote Zwiebel / Hausbrot / Markknochen-Aioli / Kresse
oder
Gebackene Bio-Schwammerln von den Pilzbriidern (vegan)
Tempura / Sauce Tartare / Zitrone

HAUPTSPEISEN

Wiener Schnitzel von der osterreichischen Kalbin
Evddpfel-Vogerlsalat / Zitrone
oder
Rosa Schweinsfilet vom Waldviertler Roggenschwein (sous Vide)

Haushkroketten /| Champignons / Raxer Speck / Pfefferrahmsauce / Schnittlauch

oder
Stuwers Fiakergulasch vom osterreichischen Bio-Bergweiderind
hausgemachte Mini-Bratwurst / Semmelkndderln / Stundenei / Senfgurke / Petersilie
oder
Knodel Tris

Rote Riibe-, Spinat- & Kaspressknodel / Krautsalat / Nussbutter / Schnittlauch

oder
Asiatische Krautwickel (vegan)
Bio-Schwammerln von den Pilzbriidern / Glasnudeln / Mungobohnen / Karottencreme / Sweet Chili

NACHSPEISE

Stuwer Schmarrn
Rumrosinen (konnen wir auch weglassen) Zwetschkenroster
oder
Gebachkene Apfelradln
Vanillesauce / Apfelkompott

oder

Kiise Mille-feuille

Berghkdisehippe / Frischkéisecreme / Belperknolle / Birnenchutney / kandierte Walniisse

Stuwewert

NEUES WIENER BEISL



